
SCAMPIS DU CHEF

ALTITUDE RESTAURANT
à la carte

ENTRÉE

Gratiné minute, crème bisque, parfumé
à l’ail, légèrement relevée

€16.50

CARPACCIO DE BOEUF
Roquette fraîche, huile fumée, perles

balsamique, câpres, parmesan Grand Padano

€14.00

VELOUTÉ AUX ASPERGES
Œuf parfait 63°C, salade d’asperge au
jambon et crumble de panceta siciliani

CROTTIN LARDÉ AU FOUR 
Fromage de chèvre lardé rôti au four,

marmelade de figue et oignon frits 

€11.50

€15.00

PLAT

RIB-EYE PERSILLÉ (2 PERS)€35.50
600g de pur plaisir, cuisson saignant, sauce Brune au

jus de cuisson, salade fraîche et frites maison 

FILET DE COLIN
Cuit à base température, tagliatelles
crémées et sa sauce au fumet de poisson

€21.00

Côte d’agneau Belge, mousseline de carotte au
cumin, coulis de betterave et croquettes au thym

€22.00

ALTITUDE BURGER
Steak haché Angus, cheddar, tomate cerise, roquette, salsa
Azteca, oignon frits et frites de pomme douce au paprika

€20.00

“LE SACRIFICE”



KIDS

ALTITUDE RESTAURANT
à la carte

DESSERT

BROWNIES CALLEBOUT €12.00
Brownies au chocolat callebout, crémeux au
caramel, amande au caramel beurre salé, tuile
de pain, creme anglaise 

DAME BLANCHE
Glace vanille, sauce au chocolat, crème

fraîche et biscuit cigarette

€11.50

ASSIETTE DE FROMAGE
Sélection de 5 différentes sortes de
fromages accompagnés de sirop de liège

€14.00

SABAYON A LA KRIEK €11.00
Sabayon minute à la bière kriek, coulis de

fruits rouge, fraise et dentelle de framboise 

TAGLIATELLE CARBONARA€7.50

BURGER ENFANT €12.50

Tagliatelles maison crémées, jambon de parme,
fromage emmental râpé et basilic frais. 

Altitude burger miniature, steak haché
Angus, cheddar et frites maison

Si vous êtes allergique ou intolérant, veuillez nous en informer, notre chef se chargera
d’adapter les mets en mesure du possible.

Nous nous ferons un plaisir de vous renseigner sur la présence d'éventuel(s)
allergène(s) dans nos produits/préparations.

Veuillez comprendre la possibilité d’indisponibilité de certains produits, incapacitant
ainsi le service de certains mets, ceci est dû à une cuisine de produits frais.

PÊCHE AU THON 
Accompagné de frites maison, fine roauette et huile

parfumée à l’agrume 

€8.50



PLAT

MENU

€ 39

ALTITUDE RESTAURANT
menu of the season

ENTRÉE

DESSERT

VELOUTÉ AUX ASPERGES

“LE SACRIFICE”

BROWNIES CALLEBOUT

CARPACCIO DE BOEUF

FILET DE COLIN

SABAYON A LA KRIEK

Œuf parfait 63°C, salade d’asperge au
jambon et crumble de panceta siciliani

Côte d’agneau Belge, mousseline de
carotte au cumin, coulis de
betterave et croquettes au thym

Brownies au chocolat callebout, crémeux au
caramel, amande au caramel beurre salé,
tuile de pain, creme anglaise 

Roquette fraîche, huile fumée, perles
balsamique, câpres, parmesan Grand Padano

Cuit à base température, tagliatelles
crémées et sa sauce au fumet de poisson 

Sabayon minute à la bière kriek, coulis de
fruits rouge, fraise et dentelle de framboise

€11.50

€22.00

€12.00

€14.00

€21.00

€11.00

entrée
plat
dessert


